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Hotellerie und Gastronomie sind Jobmotoren in Deutschland und Europa. In der kommenden Saison sind motivierte MitarbeiterInnen gebraucht 
und geschätzt. Ein sicherer Arbeitsplatz und beste Aufstiegschancen für Fachkräfte, die Spaß daran haben, mit und für Menschen zu arbeiten – 
egal, ob vor oder hinter den Kulissen. Mehr als 2 Millionen Beschäftigte und mehr als 45.000 Auszubildende sprechen eine deutliche Sprache. 

>  Gesucht sind Köche und Köchinnen
Sie verrichten alle Tätigkeiten, die zur Herstellung von Speisen gehören. Dazu zählen handwerkliche Fertigkeiten und die Anwendung 
küchentechnischer Verfahren sowie die Planung und Kalkulation von Menüfolgen. Das Arbeitsgebiet umfasst ebenso die Erarbeitung von
Menüvorschlägen und die Beratung von Gästen. Das kann man schmecken: Guten Appetit!

>  Gesucht sind Hotelfachmänner und -frauen
Hotelfachleute sind in allen Abteilungen eines Hotelbetriebes tätig. Sie arbeiten am Empfang, in der Reservierung, im Verkauf, im Service, im 
Wirtschaftsdienst (Etage) oder in der Veranstaltungsabteilung (Bankett). Sie planen und organisieren die wesentlichen Arbeitsabläufe im Hotel. 
Herzlich willkommen!

>  Gesucht sind Fachmänner und -frauen für Systemgastronomie
Unternehmen der Systemgastronomie setzen in ihren Betrieben ein zentral festgelegtes, standardisiertes Gastronomiekonzept um. Fachleute 
für Systemgastronomie realisieren diese Vorgaben und achten auf die Einhaltung der Qualitätsrichtlinien bei der Zubereitung der Speisen. Sie 
organisieren die Arbeitsabläufe. Was darf‘s denn sein?

>  Gesucht sind Restaurantfachmänner/-frauen
Restaurantfachleute bedienen und betreuen Gäste, arbeiten im Restaurant, am Buffet und in der Bar. Sie begrüßen und beraten Gäste, 
servieren Getränke und Speisen, sie erstellen die Rechnung und kassieren. Die Planung und Ausrichtung von Veranstaltungen, Tagungen und 
Festlichkeiten ist ein weiterer Schwerpunkt dieses abwechslungsreichen Berufes. Was kann ich Ihnen empfehlen?

>  Gesucht sind Fachkräfte im Gastgewerbe
Die Fachkraft im Gastgewerbe ist insbesondere in folgenden Abteilungen tätig: Buffet, Wirtschaftsdienst, Küche, Restaurant. 
Ihr Arbeitsgebiet reicht vom Getränkeausschank über das Herrichten von Gasträumen bis zur Gästebetreuung. Läuft!

>  Auszubildende gesucht
Aber nicht nur Fachkräfte sind gesucht, auch Ausbildungsplätze sind zu vergeben: In jungen Jahren vom Azubi zum Küchenchef, zum
Hoteldirektor oder in die erfolgreiche Selbstständigkeit – kein ungewöhnlicher Weg in der Branche der Gastlichkeit. Wer zum professionellen 
Gastgeber ausgebildet wurde, leistungsbereit und aufgeschlossen ist, dem stehen die Türen auf der ganzen Welt offen. Ich freu mich drauf! Q
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Werde ein Teil unseres Teams 

„Wir bieten Lohn und 
Arbeitszeiten nach Absprache 
und Vereinbarung sowie ein nettes 
Arbeitsklima.“ 

TRC Schlierbach – Vereinsgaststätte
Bergreute 1, 73278 Schlierbach
Telefon 07021 6805
www.trc-vereinsgaststaette.de

Werde ein Teil unseres Teams 

„Wir freuen uns auf eure 
Bewerbungen!“ 

Herzberg Genuss GmbH
Holbeinstraße 26, 73066 Uhingen
Telefon 07161 9458383
www.herzberg-genuss.de
mail@herzberg-genuss.de

Ristorante
 Pizzeria

Im Neidlinger Schützenhaus
Da MariellaDa Mariella

Wir suchen Dich 
zur Verstärkung unseres Teams!
Beikoch oder Pizzabäcker (m/w/d)

in Vollzeitanstellung
Aushilfen (m/w/d) im Service und in der Küche

Überwiegend am Wochenende und feiertags.
Keine Vorkenntnisse erforderlich, auch Schüler, 

auf 450-€-Basis
Wir freuen uns auf Deinen Anruf!

Ihr Team vom Da Mariella
Da Mariella • Falkenstr. 15 • 73272 Neidlingen • Tel. 07023 2162M
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